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BR'ANCO WHIITE wrNE 

Produzido e engarrafado por
,Quinta Vale d'Aldeia, .A 
Produto d,e Portugal 

401% Viosinho 
40,% 1Gouveio 
20% Rabigato 

As uva,s que deram o,rigem a este vinho, s,ã,o pr,ovenient,es das 
zonas mais, altas do Douro, com uma altitude entre os 500 e 
.550 metros, permitindo assim uma b,oa amplitude térmi,ca, ou 
seJa, 1calor durante o dia e frio de noite .. E.stas condiç,õ,es, são 
1extremamente, imp,ortantes para uma maturação lenta de 
forma a pr,eservar os arom,as da casta, ,a sua frescura e acid,ez. 
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As, uvas são vindima.das por 1casta e talhões em caíxas de 20 
kg. Depois de totalmente dese,ng,a,çadas são esmagadas. 
Seguiidamente o m 1osto é tenue·mente prens,a 1do e, d,ecanta,do 
até atingir a limpidez necessária. Ferme,ntou a uma 
temp,eratur,a entre, os 15/16ºC e,m cuba, com o intuito d1e 
enaltecer os ,aromas primári,os, durante cerca de, 3 semanas. O 
vinho foi submetido a uma colagem antes de ser engarrafado. 

De cor límpi,da ,e citrina ap,resenta - se c.o,m aro,ma frutado com 
ananás, notas tr,opicais e minerais. Na boca muito 
gastron,ómico com notas cítricas. Tem um final de ·boc,a muit 10

fresc.01 e mineral. 
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Álcool (%vol) - 13.8 % 
Acidez T,otal (ácid,o tartárico) - 6.2, g/dm3 
Acidez Volátil Corrigida (á,cido acético,) - 0,3 g/dm3 
Ph - 3.19 / Açú,cares, - 2.8 g/dm3 
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Deve ser s,ervido1 fres,c,o, à temp,eratura de, 10/1,2 ºC. 
Acompanha bem qualquer p,rat,o d,e peixe e m 1esmo algumas 
p,astas, 
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